Agenda 2000

Piano di Sviluppo Rurale 2000-2006

Mis. I. 4
Miglioramento delle condizioni di trasformazione e commercializzazione dei prodotti agricoli 

Art. Reg. CEE 1257/99 n° 25, 26, 27 e 28
Classificazione Comunitaria misura g

Azione 2

REALIZZAZIONE DI UN SISTEMA DI GESTIONE INFORMATIZZATA DELLO STABILIMENTO DI MACELLAZIONE E LAVORAZIONE DELLA CONICOOP VITERBESE

1. Premessa

La presente relazione viene redatta ai sensi del PSR – Piano di Sviluppo Rurale 2000-2006  Misura  I.4 , relativa a “miglioramento delle condizioni di trasformazione e commercializzazione dei prodotti agricoli “classificazione comunitaria misura p, Azione 2 ed è relativa alla “ Realizzazione di un sistema di gestione informatizzata dello stabilimento di macellazione e lavorazione avicunicola “  della proprietà della CONICOOP VITERBESE con sede legale in Via della Caserma 6 Viterbo e sede operativa in Strada Teverina Km 7,2 Viterbo.

Il progetto di cui in allegato prevede il miglioramento della attività dello stabilimento attraverso lo snellimento di alcuni nodi critici della catena per mezzo di una informatizzazione delle operazioni in essere.

2. La produzione attuale

Conicoop Viterbese S.C. arl  gestisce un  impianto di macellazione di volatili da cortile, di selvaggina allevata da penna e di coniglio provenienti da numerosi

        allevamenti dislocati nell’alto Lazio afferenti alla Associazione ALPAC – 

         Associazione Laziale Produttori Avicunicoli

        L’impianto consente la macellazione ed il sezionamento dei soggetti avicunicoli in 

        due linee separate.

        L’attività di macellazione , in tutte le sue fasi, viene eseguita nel rispetto delle 

         procedure previste dal piano di autocontrollo secondo il Sistema HACCP che la 

         Conicoop Viterbese scarl ha implementato dal 25.5.1999.

Attualmente lo stabilimento lavora principalmente in media, al mese,  circa 95 mila polli di cui 15.000 provenienti da allevamenti che praticano il metodo sostenibile e 11 mila conigli .

In tutto quindi si lavorano mensilmente 3200 quintali di carni avicunicole che danno circa 2655 quintali di prodotto avicunicolo di cui il 50% come prodotto fresco intero e il rimanente 50% porzionato e pronto per la cottura confezionato in vassoi protetti da film estensibile e pesoprezzati da destinare alla grande e piccola distribuzione 

Il confezionamento avviene in atmosfera modificata per aumentare la conservabilità

Tabella 1 ( Produzioni in valori medi mensili )

	Tipologia
	Capi macellati


	Quantità lorda
	Scarti 
	Resa

	polli
	80.000
	2400 Q.li
	280 Q.li
	2120 Q.li

	Polli biologici
	15.000
	450 Q.li
	135 Q.li
	315 Q.li

	conigli
	11.000
	330 Q.li
	110 Q.li
	220 Q.li


Tabella 1 prodotto finale commercializzato

	Tipologia
	Confezionatura prodotto
	quantità

	         -      pollo 

· coniglio
	Prodotto fresco intero eviscerato
	50% della produzione

totale

	            -   pollo 

        -   coniglio
	porzionati, pronto per la cottura confezionati in vassoi protetti da film estensibile e pesoprezzati
	50% della produzione totale




3. IL CICLO PRODUTTIVO

  L’attività produttiva della Conicoop Viterbese Scarl si articola in quattro aree 

      suddivise in reparti, per le quali sono state individuate e specificate le mansioni e 

      le figure responsabili. 

       Tali aree con i relativi reparti sono le seguenti:

a)  AREA A  - MACELLAZIONE :

· Reparto macellazione polli, 

· Reparto  Eviscerazione polli, 

· Reparto  Macellazione ed eviscerazione conigli

b) AREA B – FINITURA E SPEDIZIONE:

· Reparto sezionamento e lavorazione polli e conigli

· Reparto spedizioni, carico e scarico celle frigo

· Reparto controllo qualità sia merceologica che di sicurezza sulla base del piano di autocontrollo HACCP

c) AREA C – AMMINISTRAZIONE

· Reparto contabilità e segreteria

     d)  AREA D - COMMERCIALE

4. Il personale

Attualmente sono impiegati allo stabilimento 49 addetti cosi’ suddivisi:

· n° 3 in area C – reparto contabilità e segreteria

· n° 6 capireparto 

· n° 40 addetti che ruotano nelle varie mansioni su tutti i reparti

